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AVANT-PROPOS

Les essais régionaux de pomme de terre du Centre de références en agriculture et agroalimentaire du
Québec ont été conduits aux stations suivantes en 2011 :

Stations Responsables
Sainte-Croix (Progest 2001) André Gagnon
Lanoraie (Progest 2001) André Gagnon
Les Buissons (CRLB) Daniel Harvey et Pierre Turcotte

Les travaux sur la réaction a la rhizoctonie et & la gale commune ont été faits selon le protocole établi par
les travaux de recherche Banville-Otrysko et supervisés par Nicole Fournier technicienne de laboratoire du
CRLB.

Un grand merci s'adresse a tous ceux et celles qui ont contribué a la réalisation de ce projet aux multiples
volets.

RAPPORT ANNUEL 2011

Par :
Pierre Turcotte, agronome-phytogénéticien, Ph. D.
Nicole Fournier, technicienne de laboratoire
Daniel Harvey, technologiste agricole

Les résultats ne doivent pas étre reproduits puisque l'interprétation des chiffres pourrait étre modifiée par
les résultats subséquents.

Les noms commerciaux de matériel et d’équipement ne sont mentionnés spécifiquement dans ce rapport

que dans le but de décrire les conditions de réalisation des travaux. La mention de produits particuliers ne
vise ni la publicité ni la recommandation de tels produits.
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INTRODUCTION

Ce rapport regroupe les résultats des essais de pomme de terre du Centre de référence en agriculture et en
agroalimentaire du Québec (C.R.A.A.Q.).

Dispositif expérimental

On utilise, dans la mesure du possible, un dispositif expérimental en treillis « lattice » & chacune des
stations et pour tous les essais. Ce dispositif permet d'exercer un meilleur contrble sur l'erreur
expérimentale.

Principales statistiques

Les principales statistiques reliées a l'analyse de variance sont la moyenne générale de l'essai, le
coefficient de variation (C.V.) qui représente le quotient de la déviation standard sur la moyenne, le
coefficient de détermination (C.D.) qui est le quotient de la somme des carrés des écarts expliquée par le
modéele d’'analyse de variance, divisée par la somme des carrés des écarts totaux, et un test a priori
d’égalité des moyennes : le test de la plus petite différence significative (a a =0.05).

Au bas de tous les tableaux apparaissent les divers paramétres de I'analyse statistique.

Analyse de variance combinée

Les analyses de variance combinées sont effectuées sur les moyennes de chaque site selon le modéle
suivant (génotypes fixés et sites aléatoires) Yijk=u+gi+l i+(@N)j dont I'analyse de variance correspondante

est:

Source de variation Degrés de liberté Espérance des carrés moyens
2 2

Génotypes m-1 o, +ny"g;/(m-1)

j=1

2 2

Sites n-1 G.+M0o,

. 2
Génotypes x sites (n-1)(m-1) C¢

Ou u est la moyenne de l'essai, g I'effet génotypique, A I'effet du site, m le nombre de génotypes et n le
nombre de sites. D’aprés I'espérance des carrés moyens, le dénominateur de la statistique F pour les
génotypes et les sites devient le carré moyen de l'interaction génotypes x sites.

La signification de l'interaction génotypes-environnements est testée a l'aide de I'erreur regroupée des
stations individuelles. Afin de regrouper les erreurs des stations individuelles, ces derniéres doivent étre
homogeénes.
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CARACTERISTIQUES DES CLONES QP

Archives complétes des caractéres végétatifs connus-1993 A 2011

TUBERCULE
Couleur Couleur Profondeur Couleur fleur Marché visé

HYBRIDE PEDIGREE Forme peau chair des yeux Statu
QP00065.17L Delta Gold/W1099RU Longue Blanche creme Superficiels Blanche Table/frite Ms
QP00114.03L Krantz/Delta Gold Oblongue Blanche Jaune pale Profonds Blanche Table/frite Ms
QP00173.01 Abeille/Desiree Oblongue Jaune péle Jaune péle Superficiels Blanche Table Ha
QP00199.13LD QP95052.19D/Century Russet Longue Blanche Blanche Superficiels Blanche T Ms
QP01009.05Jp Allegany/Ac Brador Ronde Jaune Jaune péle Moyens Croustille Ms
QP01061.15 Iditared/NYL 235-4 Oblongue Chamois créme Moyens Blanche Table ha
QP01086.11LJm QP89244.02/Agitato Oblongue jaune Jaune Moyen  |Moyens Table/frite Ms
QP01100.01 QP91089.14/Phu 22 Oblongue Chamois Blanche Moyens Table Ha
QP01134.02LRm Rhinered/Reddale Oblongue Rouge moyen  |créme Moyens Table/frite Ms
QP02003.07 QP91122.06/AF 186-2 Oblongue Chamois Créme Profonds Violet Croustile Ha
QP02075.03 NY 115/QP87034.04 ROnde Blanche Creme Moyens Croustile Ha
QP02102.02L QP87003.11/AF1763-2 Oblongue Chamois Blanche Superficiels Blanche Table/frite Ha,Ms
QP02144.03 Conestoga/NY112 Longue Blanche Blanche Moyens Blanche Table Ms
QP02150.05N NY112/QP87034.04 Longue Blanche Créme Superficiels Blanche Table Ms
QP02222.03Jp NY112/QP92110.44F2 Ronde Jaune pale Jaune péle Profonds Blanche Table Ha
QP02228.08LRu Péribonka/NY112 Oblongue Chamois Créme Superficiels Violet Table Ms
QP02258.03N QP90082.03/NY112 Oblongue Blanche Blanche Superficiels Blanche Table Ms
QP02263.02 QP91174.26F2/NY112 Ronde & oblongue Blanche Créme Moyens Blanche Table Ms
QP02266.03LJp QP92110.44F2/Russet Norkotah Oblongue a longue Jaune pale Jaune péle Superficiels Blanche Table/frite Ms
QP03007.02 Ac Belmont/B0-240-11 Oblongue Blanche blanche Superficiels Blanche Table MS
QP03009.06NF+ Ac Belmont/Campbell13 Oblongue Blanche Creme Profonds Blanche Table MS,Ha
QP03034.02L B0-240-11/QP95020.03JpD Longue Blanche Creme Superficiels Rose Table MS
QP03034.04 B0-240-11/QP95020.03JpD Oblongue Blanche blanche Superficiels Table Ha
QP03044.03LMN Amey/Red Beauty Longue Mauve Blanche Superficiels Bleue Table MS
QP03046.05MN Amey/Redsen ronde Mauve Blanche Moyens Mauve Table MS
QP03105.01 Coastal Russet/Tobique Longue chamois blanche Superficiels Blanche Table Ha
QP03146.06L F73103/W1005Ru Longue Blanche Blanche Superficiels Blanche Table MS
QP03147.07 F80032/AF 186-2 oblongue Blanche Blanche Trés superficiels Blanche Table MS
QP03182.01 La Rouge/Ac Brador Oblongue Blanche Blanche Moyens Blanche Table MS
QP03255.01F + Péribonka/Campbell-13 Oblongue Blanche blanche Moyens Blanche Table MS,Ha
QP03255.02F + Péribonka/Campbell-13 Oblongue Blanche Blanche Moyens Blanche Frite MS,Ha
QP03255.04L Péribonka/Campbell-13 Oblongue Chamois Blanche Moyens Blanche Table MS
QP03257.06LR Péribonka/Redsen Longue Rouge moyen  |Blanche Superficiels Table MS
QP03296.07L Sable/QP95020.03JpD Longue Blanche blanche Superficiels Blanche Table MS
QP03296.28 Sable/QP95020.03JpD Oblongue Blanche blanche Superficiels Lilas Table MS
QP03310.06 Ta 8188-04/Ranger Russet Ronde Chamois blanche Moyens Table MS
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ESSAIS REGIONAUX HATIFS QP




Tableau: 1 Essai hatif de 2011 récolte a 76 jours, moyenne de 2008 a 2011

Caractéres aronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix

Génotypes Rendement Calibres Tubercules De;:rte Croustilles | Frites
relative
% Total Vendable | 47a76mm 76a114mm 115mm &+ | Apparence Fissures Diformes  Uniformité Nov. Nov.
2| Tmma Tm/ha (% & (% i (%) (1-9) ©3) i (©3 (1-5) (1-100) i | (1-100) i
10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 8as.
L4 F
Andover ta 256 195 65 15 3 0 7 0 1 1 3 76
r r
Enwol ta 26,5 20,8 66 16 2 0 6 0 2 1 3 78
r r
Eramosa ta 30,1 233 68 17 0 6 0 3 1 3 72
r r
QP00173.01 ta 259 19,9 66 13 1 0 6 0 4 1 3 75
Moyenne
r
Génolypes 28,0 21,6 67 15 1 T4
F
Témoins table 28,3 21 67 16 1 IS
Tém oins croustilles
Témoins frites
Seuil
Témoins table 21,0 5
Tém oins croustilles
Témoins frites
C.V.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)
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Tableau: 2 Essai hatif de 2011 récolte a 75 jours, moyenne de 2009 a 2011
Caracteres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix
Génotypes Rendement Calibres Tubercules Del::ne Croustilles | Frites
reiative
% Total Vendable 47a76mm 764114 mm 115mm &+ | Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Nov. Nov.
g Tmma Tm/ha (% i (% i (% i (1-9) Py § 0 3 (1-5) i (s i i {1-100) | (00 i
Bas. Bas. Bas. 8a.s. Bas. Bas. Bas. Bas. Bas. Bas. Tas.
Ld Ld L4 L4 L4 L
Andover 243 6 19,4 63 2 20 2 0 1 7 1 0 1 1 2 3 1 3 1 16 1
r r r r r r
Envol 26,1 4 21,3 62 3 20 ) 0 1 6 2 0 1 1 ) 3 1 3 1 5 )
r L4 r r r r
Eramosa 29,0 2 23,9 65 1 22 1 0 1 6 2 0 1 1 2 3 1 3 1 70 1
F L4 r r r r
QP00173.01 25,9 5 27 61 6 18 5 1 2 0 1 1 2 1 2 5 3 3
F L4 r r r r
QP01061.15D 208 1 23,5 62 3 20 2 1 6 6 1 2 1 2 5 70 1
F L4 r r r r
QP0O1100.01 2r4 3 21,8 62 3 18 5 1 2 0 1 0 1 1 3 1 63 6
Moyenne
277 220 62 19 1 2 69
r F r r r r
Temoins table 229 27 61 18 1 2 73
Témoins croustilles
Témoins frites
Seuil
Témoins table 19,7 5
Témoins croustilles
Témoins frites
C.V.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)

10

www.crlb.qc.ca




Tableau: 3

Essai hatif de 2011 récolte a 75 jours, moyenne de 2010 a 2011

Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix

Génotypes Rendement Calibres Tubercules DeI:ts_lte Croustilles Frites
reative
% Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Nov. Nov.
E| tmma  j| Tmma (%) F (W (w i| e i @3 §i (©y i (1-5) (15 i (1000 F | (1100 §
5Gas. 5a.s. S5as. Sas. 5Gas. 5Gas. 5Gas. 5a.s. S5as. S5as. 1a.s. S5as.
L L4 L L L4 L L
Andower Ta 24,5 4 18,8 51 2 23 6 0 1 6 1 0 1 1 3 3 3 6 78
r r r r r r r
Enwvol Ta 235 6 18,1 46 ) 24 3 0 1 5 8 1 [ 1 3 3 2 a 74
r r r r r r r
Eramosa Ta 27,0 2 20,4 50 3 24 5 0 1 6 1 0 1 1 3 3 3 8 T2
r r r r r r r
QP00173.01 Ta 243 5 18,9 47 0 22 8 0 1 5 8 0 1 1 3 3 2 1 72
r r L4 r r r r
QPO01061.15D Ta 27.8 1 20,8 49 7 23 7 0 1 5 [ 1 9 1 3 3 3 7 70
r Lg r La r Lg La
QP01100.01 Ta 24.8 3 18,5 48 8 21 o 0 1 6 1 0 1 0 1 3 3 ° 60
r r r r r r r
QP02003.07 Ta 220 'y 16,1 50 a 24 a 0 1 6 1 0 1 2 ) 3 3 5 T2
r r r r r r r
QP02075.03 Ta 223 0 15,7 49 5 25 1 0 1 6 1 0 1 1 3 3 2 2 79
r r r r r r r
QP02102.02L Ta 231 7 19,1 49 6 24 2 0 1 6 1 0 1 0 1 3 3 » 74
r r r r r r r
QP02222 03J Ta 226 8 17,6 53 1 22 ) 0 1 6 1 0 1 1 3 3 2 3 82
Moyenne
r r "
Génolypes 227 17,4 50 23 0 6 0 3 3 78
Témoinstable | 22,1 15,9 49 Y 0 6 0 2 3 T2 75
Témoins croustilles
Témoins frites
Seuil
Témoins table 15,1 L
Témoins croustilles
Témoins frites
C.V.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)
11
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Tableau: 4 Essai hatif de 2011 récolte a 75 jours, moyenne de 2011
Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix
Génotypes Rendement Calibres Tubercules ?eelantsl\lrt: Croustilles Frites
* Total Vendable 4ra76mm 76a114mm 115 mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformitée Maturité Nowv Nowv
§ Tmma Tm/ha (%) i (%) i (%) i 19 i ©3» i ©3 i 1-5) E am  § £ (1-100) | a1om £
3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as 3as. 3as. Zas.
Andover Ta 283 [ 255 ” 5 73 " 1 0 '14 0 1 T " 3 0 " 7 1 0 3 3 8 78 8
Envol Ta 239 1 20,8 " B 65 " 5 2 " 1 (V] 1 5 'u 1 'ﬁ 1 7 3 2 F a3 2
Eramosa Ta 30,2 4 27,0 " 4 70 " 7 (V] 'IJ (V] 1 6 " 5 0 " 3 5 3 3 n 75 ]
r r r r r
QP00173.01 Ta 26,5 [} 236 0 68 8 0 % 0 1 6 [} 0 5 2 3 B 2 1 79 6
QP01061.15D Ta 322 3 27,8 g 3 66 'B 0 I'12 0 1 5 " 5 0 " 7 2 4 1 3 n 7 “
QP01100.01 Ta 288 5 248 g 6 68 " [} 0 " n 0 1 6 " 7 0 " 1 1 4 3 5 3 n 66 6
QP02003.07 Ta 226 % 19,6 g 5 66 'u 2 " 2 a 1 6 ! 2 0 " 5 3 % 3 ° 3 8 73 n
QP02075.03 |l 228 “&| 202 68 o 1 e 0 . 7 o s 1 . 2 s 2 2 81 s
QP02102.021L Ta 244 B 21,5 " n T2 " 3 1 " 5 0 1 6 ! 6 0 " 1 1 1 3 8 3 “ 79 6
QP02222 03J Ta 26,3 0 238 g 8 7 " 4 0 I'12 0 1 T ! 2 0 " 3 1 3 3 6 2 5 86 1
QP03009.06NF+ Ta 33,8 1 29,6 " 1 68 " H 1 " 3 (V] 1 5 " " 1 'ﬂ 1 1 3 4 3 B 82 3
QP03034.04 Ta 326 2 293 g 2 7 " 5 1 " 7 0 1 6 ! 4 0 " 7 1 [} 3 7 3 7 67 5
QP03105.01L Ta 26,1 n 21,4 g © 67 '2 1 ! 4 0 1 5 ! © 1 'n 2 B 3 4 3 B 77 [}
QP03248 08F+ Ta 27,6 7 241 g 7 T2 " 2 0 g 9 0 1 5 g ' 1 'n 1 6 3 3 3 5 73 n
QPO03255.01F+ Ta 27,4 3 23,7 " a T0 " 6 1 " [ Q 1 6 " 0 0 " 7 1 7 3 2 2 6 82 3
QP03255.02F+ Ta 254 © 20,8 " “ 63 " 5 Q " 5 Q 1 5 " B 1 " 5 1 a 3 -] 2 3 T2 B
Moyenne
o " r -
26,8 229 69 1 Q 5 1 1 3 3 76
Témoins table f 26,8 228 70 1 Q 5 1 " 1 3 " 3 i 75
Témoins croustilles

Témoins frites
Seuil

Témoins table 21,6 4

Témoins croustilles

Témoins frites
C.V.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)

12
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Tableau: 5 Essai hitif de 2011 récolte & 75 jours
Caractéeres agronomigues a la station de Pointe-aux-Outardes
Génotypes Rendement Calibres Tubercules 3::: Croustilles Frites
z Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Nov. Nowv.
§ Tmma 3 Tm/ha (%) i (% 3 (% 3 1-9) PO i om i (-5 P oam § £ {1-100) il 1o §
1as_ 1as. - 1as._ - 1as._ - 1as._ 1as. . 1as._ - 1as._ - 1as_ 1as 1as._
Andover Ta 22,4 8 20,0 6 87 1 0 1 0 1 7 1 0 5 0 4 4 2 2 8 78 8
Enwol Ta 16,3 B 11,5 rﬁ 65 'u 0 " 1 0 1 4 rﬁ 0 I.'5 1 I'11 4 7 2 4 a3 2
Eramosa Ta 27,5 5 224 " 5 75 " 7 0 " 1 0 1 5 " ) 0 " 5 0 '4 4 1 3 n 75 n
r r r r r r
QP00173.01 Ta 21,4 0 15,3 0 © 0 1 0 1 5 7 0 1 1 5 4 1 2 79 6
QP01061.15D Ta 27,7 3 18,6 " 7 64 " 5 0 " 1 0 1 4 rﬁ 1 g n 1 " " 4 “ 1 1 71
QP01100.01 Ta 22,8 7 16,9 " 8 70 " n 0 " 1 0 1 ES rn a g 5 0 " 4 4 2 3 I 66
QP02003.07 Ta 13,2 % 89 rﬁ 66 'B 0 " 1 0 1 4 g 5 a g o 1 I'15 4 " 2 [ 73 "
QP02075.03 Ta 16,6 ] 12,2 " © 7 " o 0 " 1 0 1 6 g P a g 1 0 " 1 4 ] 3 I 81 5
QP02102 021 Ta 14,2 5 12,1 rﬁ 84 I.'3 0 " 1 0 1 ES g 6 a g 1 0 " 1 4 7 3 5 79 6
QP02222 03J Ta 15,7 " 12,3 rl‘l 7 I.'5 0 " 1 0 1 6 g 2 a g 5 0 " 1 4 ] 2 [ 86 1
QP03009.06NF+ Ta 29,1 2 233 " 3 74 " 8 0 " 1 0 1 4 " " 1 g 5 1 " 1 4 7 2 8 82 3
QP03034.04 Ta 32,3 1 27,0 " 1 79 " 5 0 " 1 0 1 6 g 2 1 g n 1 " 8 4 2 2 2 67 5
QP03105.01L Ta 21,8 ° 15,9 " ° T2 i o 0 " 1 0 1 ES ! n a ! 1 1 i " 4 2 3 5 7T °
QP03248_08F+ Ta 26,7 6 235 " 2 86 " 2 0 " 1 0 1 5 " 7 1 g n 1 " a 4 7 3 n 73 1
QP03255.01F+ Ta 27,7 a 22,6 " 4 80 " a V] " 1 0 1 5 ! 5 1 ! n 1 ! 8 4 2 2 4 82 3
QP03255.02F+ Ta 18,0 ] 11,8 'u 62 '5 V] " 1 V] 1 4 rﬂ 1 '5 V] ra 3 ] 1 2 72 B
Moyenne
o r r F
Génotypes 241 19,3 76 V] V] 5 1 1 4 2 76
Témoins table i 24,3 19,7 79 V] V] 5 D] " 1 4 " 3 i 75
Témoins croustilles
Témoins frites
Seuil
Témoins table 18,7 4
Témoins croustilles
Témoins frites
C.V. 13% 18% 9% 3%
C.D. 92% 89% 89% 96%
ppds (5%) 4% 5% 1% 3%
F(génotypes) 0% 0% 0% 0%
13
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Tableau: 6 Essai hitif de 2011 récolte 4 75 jours
Caractéres agronomiques a la station de Lanoraie
Génotypes Rendement Calibres Tubercules r::: Croustilles Frites
* Total Vendable 47a76mm 7T6a114mm 115mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Nowv. Nowv.
§ Tmma 3 Tm/ha (% 3 (%) i (%) i a® i ©3 i (©3 i (-5 i a5 F 5 (1-100) | a0 £
1as._ 1as. 1as._ 1as._ 1as._ 1as._ 1as._ 1as. 1as_
Andower Ta 33,5 5 30,9 6 a2 " " 0 'n 0 1 6 6 1 " 2 1 2 13 3 a
Enwvol Ta 288 1 27,6 0 92 " 4 " 1 0 1 5 “ 1 " 1 1 3 2 3
Eramosa Ta 30,2 a 27,6 o 92 " 0 'n 0 1 6 ) 1 " 5 5 2 5 3
" r "
QP00173.01 Ta 324 6 31,3 5 95 3 0 0 0 1 6 1 n 3 3 3 7 3 L
QP01061.15D Ta 342 3 32,3 3 92 'n 0 'n 0 1 6 0 '4 2 f 3 5 3 5
QP01100.01 Ta 30,0 [} 28,8 8 96 " 1 0 'I:I 0 1 T 2 0 " 1 1 5 2 B 4 B
QP02003.07 Ta 27,7 “ 25,6 B 91 " 5 3 " 2 0 1 6 8 0 " 4 5 % 2 8 3 8
QP0207503 Ta 25,2 % 25,1 5 o4 " 5 1 " 8 0 1 8 1 0 " P 1 1 2 n 3 5
QP02102.021L Ta 280 B 25,5 “ 93 " [} 3 " 5 0 1 T 3 0 " 4 1 1 3 6 3 2
QP02222 03J Ta 37,2 2 36,0 2 96 " 2 0 " 0 0 1 6 6 0 " a 1 5 3 3 2 1
QPO03009.06NF+ Ta 41,5 1 38,2 1 91 " “ 3 " 4 0 1 6 < 0 " 4 2 9 2 8 3 7
QP03034.04 Ta 336 a 31,8 a 94 " 6 1 " 7 0 1 7 3 0 " 1 2 ) 2 8 2 2
QPO03105.01L Ta 29,4 ] 271 1 93 " a 3 " 3 0 1 5 “ 2 " 5 3 13 2 n 3 il
QP03248.08F+ Ta 281 2 26,2 2 94 " a 1 " 9 0 1 5 5 1 " B 1 1 3 1 4 ]
QP03255.01F+ Ta 30,8 7 297 7 94 " 7 2 " 6 0 1 6 o 0 " 4 1 5 3 3 2 4
QP03255.02F+ Ta 26,4 5 23,8 5 20 " 5 0 " o 0 1 6 5 0 g 1 1 5 2 5 2 3
Moyenne
Génotypes 28.4 26,6 93 1 0 6 0 " 1 3 " 3
Témoins table i 28,7 i 28,7 94 2 0 5 1 " 2 3 " 3
Témoins croustilles
Témoins frites
Seuil
Témoins table 253 4
Témoins croustilles
Témoins frites
C.V. T% 8% 16%
C.D. 88% 80% T9%
ppds (5%) 3% 3% 1%
F(génotypes) 0% 0% 0%
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Tableau: 7 Essai hatif de 2011 récolte a 75 jours
Caractéres agronomiques a la station de Sainte-Croix
Génotypes Rendement Calibres Tubercules :’e‘*la“tsi":: Croustilles | Frites
z Total Vendable 4ra76mm 7T6a114mm 115 mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Now Now
§ Tm ha i Tmma (%) i (%) i (%) i 19) i 0-3) i 0-3) i 1-5) i a5 3 i (1-100) i @10 &
1as._ 1as. 1as._ 1as._ 1as._ 1as. 1as._ 1as._ 1as._ 1as.
14 L8 L. L4 1 4 >
Andover 33,5 5 30,9 6 92 0 0 0 1 6 6 1 f 2 © 2 B 3 8
r r " r r r
Enwvol 28,8 " 27,6 0 92 4 1 0 1 5 “ 1 3 1 1 3 2 3
r r " r r r
Eramosa 30,2 8 27,6 [} 92 0 0 0 1 6 [} 1 3 5 5 2 5 3
r r " r r r
QP00173.01 32,4 6 31,3 5 85 3 0 0 0 1 6 0 1 f 3 B 3 7 3 0
r r " r r r
QP01061.15D 34,2 3 32,3 3 92 0 0 0 0 1 6 0 0 4 2 3 5 3 5
r r " r r r
QP01100.01 30,0 ° 28,8 2 96 1 a o 0 1 T 2 a 1 1 5 2 o 4 5
r r " r r r
QP02003.07 27,7 “ 25,6 B 91 5 3 2 0 1 6 8 0 4 5 5 2 8 3 8
r r " r r r
QP02075.03 25,2 % 25,1 5 94 5 1 2 0 1 8 1 a 4 1 1 2 n 3 5
r r " r r r
QP02102.02L 28,0 3 255 “ 93 [} 3 5 0 1 T 3 0 4 1 1 3 6 3 ©»
r r r r r r
QP02222 031 37,2 2 36,0 2 96 2 a o 0 1 6 6 a 4 1 5 3 3 2 1
r r r r r r
QPO03009.06NF+ 41,5 1 38,2 1 91 u 3 4 0 1 6 3 0 4 2 [} 2 8 3 7
r r r r r r
QP03034.04 33,6 4 31,8 P 94 6 1 7 0 1 T 3 a 1 2 ° 2 2 2 2
g L4 " Ld g g
QP03105.01L 294 0 27,1 n 93 8 3 3 0 1 5 “ 2 % 3 B 2 f 3 n
g L4 " Ld g Lg
QPO03248 08F+ 28.1 © 26,2 ] 94 P 1 o 0 1 5 % 1 n 1 1 3 1 4 5
g L4 " Ld L3 Lg
QP03255.01F+ 30,8 7 29,7 7 94 7 2 [ 0 1 6 0 )] 4 1 5 3 3 2 4
g L4 " Ld L3 Lg
QP03255.02F+ 26,4 15 238 5 20 5 Q o 0 1 6 5 )] 1 1 5 2 5 2 3
Moyenne
4 r r Ld
Génotypes 28,4 26,6 93 1 0 6 Q 1 3 3
d r r r
Tém oins table 28,7 28,7 94 2 0 5 1 2 3 3
Tém oins croustilles
Tém oins frites
Seuil
Tém oins table 25,3 4
Tém oins croustilles
Tém oins frites
C.V. 15% 17% 18%
C.D. 78% T2% 93%
ppds (5%) 6% % 2%
F(génotypes) 4% 0% 17%
15
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Tableau: 8

Essai hatif de 2011 récolte a 82 jours, moyenne de 2008 a 2011
Caractéres amnomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix

Génotypes Rendement Calibres Tubercules De;:'te Croustilles Frites
relative
% Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115mm &+ | Apparence Fissures Diformes  Uniformité Maturité Nov. Nov.
S Tmma Tm/ha (%) (%) (%) (9 i (03 i (03 (1-5) (1-5) (1-100) (1-100) :
10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 10as.
F F L4
Andover ta 304 265 77 16 0 7 0 1 1 4 3 80
r r r
Enwl ta 27 286 80 14 0 6 0 1 1 4 2 78
Ls r r
Eramosa ta 35,9 30,3 79 13 1 0 7 0 1 1 4 3 76
F r r
QP00173.01 ta 322 213 7 15 2 0 6 0 1 1 3 2 84
Moyenne
r r
Génolypes 340 288 78 14 1 80
r r
Témoins table 343 295 79 14 6 1 4 i
Témoins croustilles
Témoins frites
Seuil
Témoinstable 280 6

Témoins croustilles
Témoins frites

C.v.

C.D.

ppds (5%)
F(génotypes)

16
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Tableau: 8 Essai hatif de 2011 récolte & 82 jours, moyenne de 2008 a 2011
Observations et défauts 2 la station de Pointe-aux-Outardes

Génotypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
% Coeurcreux Coeurbun  Anneau Autres Fissures  Difformes | Remarques | Qualité culinaire  Couleur  Texture  Couleur Goit  Délitement Noircisseme | Remarques
;“ (0-100) (0-100) (0-100) (0-100) {0-3) {0-3) {1-100) j {1-10) {1-40) (1-30) (1-20) {1-10) {0-10) )
das. das. das. 4as. as. 10as. 4as. 4as. 4as. das. das. das. 4as.
Andover Wl 9% 1% 1% 0% 0 1 74 3 7 30 20 16 8 0
Envl wl 3% 0% 2% 0% 0 1 7 : 7 32 20 17 9 1
Eramosa awl 1% 0% 3% 0% 0 1 77 4 7 2 18 16 9 0
QP00173.01 o 2% 0% 5% 0% 0 1 75 ’ T 30 20 17 8 1
Moyenne
Génotypes | 1% | 0% [ 4% [ 0% 0 1 [ 7w [ 19 [ o7 [ e [ 1
Temoinseble | 26 | 0% | 3% [ 0% 0 1 [ B o [ o [ w9 [ o [ 9 [
Temoins croustilles
Temoins frites

17
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Tableau: 9 Essai hatif de 2011 récolte a 82 jours, moyenne de 2009 a 2011
Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix
. . Densité . .
Genotypes Rendement Calibres Tubercules relative Croustilles | Frites
% Total Vendable 47a76mm 76a114mm 1M5mm&+ | Apparence Fissures Diformes Uniformité Maturité Nov. Nov.
E| Tmha [| Tmma (% i (% (% 3 (1-9) iy i ey (1-5) i {1-100) P00 i
Bas. Bas. Bas. Bas. Bas. Bas. Bas. Bas. Ba.s. Bas Bas.
F L L4 L L4 Ld L4
Andover ta 276 6 241 T4 5 19 1 0 1 6 2 0 1 1 4 3 1 84
r r r r r r r
Envol ta 32,2 4 280 7 1 18 2 0 1 6 2 0 1 1 4 2 1 82
r r r r r r r
Eramosa ta 342 3 283 7 3 15 5 0 1 7 1 0 1 1 4 2 1 78
r r r r r r r
QPO0173.01 ta 3,2 5 26,3 iG] 4 18 2 1 ? 1 1 5 3 3 4 84
r r r r r r r
QP01061.15D ta 38,7 1 5 5 3 16 4 1 2 1 5 3 3 4 84
r r r r r r r
QP01100.01 ta 344 2 286 13 6 14 6 1 2 0 1 1 3 2 1 T2
Moyenne
r v r r r r
34,6 287 5 16 1 3 3 80
r v r r r r
Témoins table 33,2 281 ir 17 0 1 4 2 80
Témoins croustilles
Témoins frites
Seuil
Témoins table 26,7 6
Témoins croustilles
Témoins frites
C.V.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)
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Tableau: 9 Essai hatif de 2011 récolte a 82 jours, moyenne de 2009 & 2011
Observations et défauts a la stafion de Pointe-aux-Outardes

Génotypes Défauts intenes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
% Coeur creux  Coeurbrun  Anneau Autres | Fissures  Diformes | Remarques | Qualité culinaire  Couleur ~ Texture  Couleur Godt  Délitement Noircisseme | Remarques
é {0-100) {0-100) {0-100) {0-100) {0-3) {0-3) {1-100) j {1-10) {1-40) (1-30) (1-20) {(1-10) {0-10) ]
das. das. das. 4as. 8as. 8as. das. 4as. 4as. das. das. das. 4as.
Andover wl 4% 1% 0% 0% 0 1 75 3 6 30 20 17 8 0
Envl wl 4% 0% 0% 0% 0 1 78 1 7 32 20 17 9 2
Eramosa al 0% 0% 0% 0% 0 1 74 5 7 Vi 19 16 9 1
QP00173.01 " 1% 1% 0% 0% 1 1 76 ) T 32 19 17 8 1
QP01061.15D wl 0% 0% 0% 0% 1 1 73 6 6 2% 20 17 9 1
QP01100.01 al 0% 0% 0% 0% 0 1 75 L 2 21 17 10 1
Moyenne
Ginoypes | 0 | 0 [ 0o [ 0 1 1 [ 1 [ [ w [ o [ 9 [ 1
Temoins@be | 0 | 0 [ o [ 0 0 1 [ o [ [ [ ow [ 9 [ 2
Témoins croustilles
Témoins frites
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Tableau: 10

Essai hatif de 2011 récolte a 82 jours, moyenne de 2010 a 2011

Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix

Génotypes Rendement Calibres Tubercules DeI:ts_lte Croustilles Frites
re wve
% Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115mm & + Apparence Fissures Diformes Uniformité Maturité Nov. Nov.
g Tmma Tmi/ha (%) i { %) i (%) i (1-9) Py i @3 i {(1-5) 5 i {1-100) il (100 j
Sas. Sa.s. Sas. Sas. Sas. Sas. Sas. Sa.s. Sas. Sas. Sas. 2as.
L4 Ld L L4 r Ld L4 L4
Andover Ta 25.8 ) 224 65 0 23 1 0 1 6 4 0 a 1 3 3 2 8 86 84 1
r r r r r r r
Envol Ta 30,8 4 259 69 4 20 4 0 1 6 3 0 4 1 8 3 2 7 81
r Lg L3 r Lg L3 r
Eramosa Ta 32,7 2 25,0 70 2 15 9 0 1 7 1 0 5 1 5 4 2 1 80
r r r r r r r
QP00173.01 Ta 277 6 228 67 7 21 2 0 1 6 8 0 8 1 ) 3 2 6 85
r r r r r r r
QPO01061.15D Ta 37,6 1 28,5 66 8 18 8 0 1 6 6 0 o 1 7 4 3 » 87
r r r r r r r
QP01100.01 Ta 32,3 3 25,8 65 D 18 7 0 1 6 5 0 2 1 2 3 2 2 72
r r r r r r r
QP02003.07 Ta 27,6 7 20,7 72 1 15 o 0 1 5 o 0 5 1 6 3 2 8 80
r r r r r " r
QP02075.03 Ta 26,1 0 21,2 67 5 18 6 0 1 7 2 0 1 0 1 4 2 a 89
r r r r r r r r
QP02102.02L Ta 29.8 5 24,0 69 3 20 3 0 1 6 7 0 5 1 ) 3 2 1 80 81 2
r r r r r r r
QPo02222 03J Ta 26,2 8 19,0 67 6 19 5 0 1 6 9 0 2 1 3 3 2 3 86
Moyenne
r r r
Génolypes 30,0 23,4 68 18 0 6 0 5 1 3 2 82 81
a4 r r
Témoins table 31,8 25,5 69 18 0 7 0 5 1 3 2 80
Témoins croustilles
Témoins frites
Seuil
Témoins table 24,2 6
Témoins croustilles
Témoins frites
C.V.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)
20
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Tableau: 10 Essai hatif de 2011 récolte a 82 jours, moyenne de 2010 4 2011
Observations et défauts a la station de Ponfe-aux-Outardes

Génofypes Défauts internes Défauts externes Qualite culinaire Novembre
% Coeurcreux Coeurbrun  Anneau Autres Fissures  Difiormes | Remarques | Qualité culinaire  Couleur Texture Couleur Goit Délitement Noircisseme | Remarques
g {0-100) {0-100) {0-100) {0-100) {0-3) {0-3) {1-100) ! {1-10) {1-40) (1-30) (1-20) {1-10) {0-10) ]
2as. 2as. 2as. 2as. 1as. 1as. 2as. P;.s 2as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as.
Andover Ta 3% 2% 0% 0% 1 3 75 5 6 H 18 17 7 1
Envl Ta 3% 0% 0% 0% 1 3 80 ) 7 H 2 17 8 3
Eramosa Ta 0% 0% 0% 0% 1 4 75 6 7 2 18 17 9 2
QP00173.01 Ta 2% 2% 0% 0% 1 3 76 5 8 33 20 17 7 2
QP01061.15D Ta 0% 0% 0% 0% 1 4 75 6 6 28 21 17 9 2
QP01100.01 Ta 0% 0% 0% 0% 1 3 79 3 7 29 23 17 10 1
QP02003.07 Ta 2% 0% 2% 0% 1 3 78 . 8 H 20 18 7 1
QP02075.03 Ta 5% 2% 0% 0% 0 4 67 9 L) Kl 12 17 8 1
QP02102.02L Ta 0% 2% 0% 0% 1 3 62 0 5 24 14 16 9 1
QP02222.03J Ta 8% 0% 0% 0% 1 3 82 . 7 33 24 17 8 3
Moyenne
Génotypes | O 0 0 0 1 3 [ 74 "6 [ 3 [ 19 [ w7 [ 8 [ 2
Temoinstable | 0 0 0 0 1 3 [ 7 7 [ w19 [ v [ e [ 3
Temoins croustilles
Temoins frites
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Tableau: 11 Essai hatif de 2011 récolte a 82 jours, moyenne 2011
Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix
Génotypes Rendement Calibres Tubercules :’I;‘:\':: Croustilles Frites
Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Nowv. Nowv.
TmMha Z Tm/ha (%) Z (%) Z (%) Z (-9 Z (0-3) g ©-3) Z (1-5) i (@s Z (1-100) I 100y E
3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as. Zas. g
- > - - - - -
Andover 26.7 n 24,0 " as - 7 2 0 1 7 4 1 B 4] o 3 3 2 a a3 s
” Lg ” r r L4 g
Envol 30,0 Lo 27,7 .o a0 2 3 P o] 1 7 L o] ,® 1 a 3 7 2 4 84 L2
Eramosa 35.5 4 31.6 4 84 “ a8 1 0 1 7 1 0 n 1 n 3 1 1 2 79 a
- - - r r r -
QP00173.01 29,3 n 26.3 © a7 s 3 a 0 1 6 - 1 o 2 o 3 2 " 80 a
QP01061.15D 41,6 ", 37.1 ", a7 7 2 e 0 ", 6 - 1 - 2 s 3 3 ® 77 e
QP01100.01 342 302 . 83 s 6 o . 6 o s 1 s 3 2 1 . 67 "
QP02003.07 29,2 " %68 = [0 1 1 - 0 ", 6 " 0 - 1 n 3 M 2 ° a8z e
QP02075.03 26,4 = 234 = 87 s 1 u o . 7 s o - o > 3 s 2 & 84 ",
QP02102.02L 29.5 = 27.1 . 89 a a ., 0 ", 6 " 0 - 1 n 3 - 2 a 78 -
QP02222 03 %8 = 240 = 86 - 5 s o . 7 s o s o s 3 s 2 & 89 ",
QP03009.06NF+ 32.5 ", 2z 7, 86 - 7 - 0 ", 7 - 0 " 0 2 3 & 2 ° a1 .,
QP03034.04 381 345 88 s 5 . o . 6 s o s 1 s 3 s 2 s 69 -
QP03105.01L 25.5 " 215 83 s 0 " e 0 ", 6 - 0 " 1 2 3 a 2 ° 79 .
QP03248.08F+ 35.9 T 3 32,2 " 3 89 a 1 " B 0 " 1 6 " - 0 " 1 1 1 3 6 2 13 77 r12
QP03255 01F+ 31.3 - 278 . a8 & 3 - 0 ", 6 " 0 - 1 s 3 - 3 = 84 -
QP03255 02F+ 343 304 s 86 . 3 . o . 6 m 1 s 2 s 3 w2 s 76 "
Moyenne
Génolypes 32.1 32.1 32 32 32 32 32 32 32
Tém oins table 32,7 32,7 33 33 33 33 33 33
Tém oins croustilles
Témoins frites
Seuil
Tém oins table 31.1 29
Tém oins croustilles
Témoins frites
C.V.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)
22
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Tableau: 11 Essai hatif de 2011 récolte a 82 jours, moyenne 2011
Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes

Génotypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
% Coeur creux Coeur brun Anneau Autres Fissures Difformes | Remarques | Qualité culinaire  Couleur Texture Couleur Goit Deélitement Noircisseme | Remamques
g (0-100) (0-100) (0-100) (0-100) 0-3) 0-3) (1-100) i (1-10) (1-40) (1-30) (1-20) (1-10) 0-10)
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
Andover 0% 0% 0% 0% 1 0 71 » 6 34 16 16 5 1
Envol 0% 0% 0% 0% 0 1 74 o 6 34 17 16 7
Eramosa 0% 0% 0% 0% 1 71 © 6 3 15 16 9 3
QPO0173.01 0% 3% 0% 0% 1 2 78 3 8 33 23 16 6 2
QP01061.15D 0% 0% 0% 0% 1 2 77 5 6 33 18 17 1
QP01100.01 0% 0% 0% 0% 0 1 75 7 5 28 21 16 10 1
QPQ2003.07 3% 0% 3% 0% 0 1 78 3 7 32 21 17 8 1
QP02075.03 3% 3% 0% 0% 0 0 65 © 7 30 13 16 6 2
QP02102.02L 0% 3% 0% 0% 0 1 67 5 5 26 16 16 9 1
QP02222 03] 10% 0% 0% 0% 0 0 78 3 7 H 23 16 8 2
QPQ3009 06NF+ 13% 7% 0% 0% 0 0 83 1 6 35 24 18 6 1
QP03034.04 0% 0% 3% 0% 0 1 72 " 7 27 18 17 10 3
QP03105.01L 0% 0% 0% 0% 0 1 75 7 3 34 21 16 4 2
QP03248.08F+ 3% 3% 0% 0% 0 1 73 » 5 28 18 17 10 2
QP03255.01F+ 0% 3% 3% 0% 0 1 71 © 3 28 17 17 9 1
QP03255.02F+ 0% 3% 3% 0% 1 2 80 2 3 H 24 17 8 1
Moyenne
Génotypes 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32
Témoins table 33 33 33 33 33 33 33 33 33 33 33 33 33
Témoins croustilles
Témoins frites
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Tableau: 12 Essai hatif de 2011, récolte a 82 jours
Caractéres agronomigques a la station de Pointe-aux-Outardes
Génotypes Rendement Calibres Tubercules ?eelantsl\lrt: Croustilles Frites
Total Vendable 47a76mm 7T6a114mm 115mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Now Nowv
Tm/ha E Tmha (%) i (%) i (%) i (1-9) i -3 Z ©-3) E -5 E s i (1-100) E| 100y
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as
Andover 20,5 © 16,8 'I:I 75 B 16 2 0 1 5 2 1 " f 0 n 4 " 1 2 3 88 5
Enwvol 21,5 8 18,3 " 8 83 2 5 f 0 1 5 2 0 " 5 1 5 4 " 1 1 4 89 3
Eramosa 28,9 5 22,9 " 6 T2 5 16 1 0 1 5 ©» 1 " f 1 n 4 " 1 1 1 85 [}
r r r
QP00173.01 20,6 n 16,4 f 76 ©» 10 [} 0 1 5 ©» 1 1 n 4 1 2 " 89 3
QP01061.15D 36,1 2 28,3 'a 76 ° 5 o 0 1 ES 2 1 '5 1 5 4 rﬁ 2 7 83 B
QP01100.01 20,9 0 15,3 'u 65 6 15 4 0 1 5 ©» 0 " 1 0 1 4 rﬁ 1 2 7 6
QP02003.07 20,0 o 16,3 '2 81 4 1 5 0 1 4 % a " 5 1 5 4 ! 1 2 n a8 5
QP02075.03 17,1 ' 13,0 " 5 76 0 2 B 0 1 5 2 Q " 5 Q 5 4 . 1 2 1 85 9
QP0210202L 18,8 “ 16,1 'B 81 5 11 7 0 1 5 2 Q '5 1 5 4 ! 1 1 2 85 9
QP02222 03J 21,0 a 17,1 " 8 75 " 14 5 0 1 5 2 1 " M 0 n 4 " 1 1 a 96 1
QP03009.06NF+ 28,6 6 23,8 " 5 77 7 13 3] 0 1 5 2 0 " 5 1 5 4 " 1 2 B 87 7
QP03034.04 37,8 1 32,6 " 2 80 3] 15 3 0 1 5 1 0 " 1 0 1 4 " 1 2 ° 78 5
QP03105.01L 16,5 B 12,6 'ﬁ 76 n 0 B 0 1 5 2 0 " 1 1 1 4 " 1 2 3] 87 7
QP03248 08F+ 35,6 3 32,7 " 1 91 1 1 " 0 1 5 2 0 " 1 0 1 4 " 1 2 ° 79 “
QP03255 01F+ 29.8 a 25.4 " 4 82 3 T n 0 1 5 2 0 " 5 0 5 4 " 1 2 7 22| 2
QP03255 02F+ 27,3 7 223 " 7 76 a 10 a 0 1 5 ] 1 '5 1 5 4 " 1 2 5 84 ]
Moyenne
Génotypes | 25,8 21,7 79 8 0 5 0 " o 4 2 " 86
Témoinstable | 2572 20,6 77 1 0 5 1 9 4 1 " a7
Tém oins croustilles
Témoins frites
Seuil
Témoins table 19,6 4
Tém oins croustilles
Témoins frites
C.V. 11% 13% 7% 4%
C.D. 92% 90% 39% 84%
ppds (5%) 4% 4% 0% 4%
F(génotypes) 0% 0% 0% 0%
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Tableau: 12 Essai hatif de 2011, récolte a 82 jours
Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes
Geénotypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
% Coeur creux Coeur brun Anneau Autres Fissures Difformes Qualité culinaire  Couleur Texture Couleur Godt Délitement Noircisseme | Remarques
‘g (0-100) (0-100) (0-100) (0-100) {0-3) {0-3) {1-100) {1-10) {1-40) (1-30) (1-20) {1-10) {0-10)
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
Andover 0% 0% 0% 0% 1 0 71 6 34 16 16 5 1
Envol 0% 0% 0% 0% 1 0 74 6 34 17 16 7 1
Eramosa 0% 0% 0% 0% 1 0 71 6 3 15 16 9 3
QP00173.01 0% 3% 0% 0% 1 0 78 8 33 23 16 2
QP01061.15D 0% 0% 0% 0% 1 0 77 6 33 18 17 9 1
QP01100.01 0% 0% 0% 0% 1 0 75 5 28 21 16 10 1
QP02003.07 3% 0% 3% 0% 1 0 78 7 32 21 17 8 1
QP02075.03 3% 3% 0% 0% 1 0 65 7 30 13 16 6 2
QP02102.02L 0% 3% 0% 0% 1 0 67 5 26 16 16 9 1
QP02222 03J 10% 0% 0% 0% 1 0 78 7 3 23 16 8 2
QP03009.06NF+ 13% 7% 0% 0% 1 0 83 6 35 24 18 6 1
QP03034.04 0% 0% 3% 0% 1 0 72 7 27 18 17 10 3
QP03105.01L 0% 0% 0% 0% 1 0 75 3 34 21 16 4 2
QP03248.08F+ 3% 3% 0% 0% 1 0 73 5 28 18 17 10 2
QP03255.01F+ 0% 3% 3% 0% 1 0 71 3 28 17 17 1
QP03255.02F + 0% 3% 3% 0% 1 0 80 3 3 24 17 1
Moyenne
Génotypes 0 0 0 0 1 i [ 74 30 [ 19 17
Témoins table 0 0 0 0 1 0 [ 713 r 33 [ 16 [ 1. | ’
Témoins croustilles
Témoins frites
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Tableau: 13 Essai hitif de 2011, récolte a4 82 jours
Caractéres agronomiques a la station de Lanoraie
Génotypes Rendement Calibres Tubercules lr)eensflt: Croustilles Frites
Total Vendable A7afBmm 76a1i4mm 115mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Now. Now.
Tm/ma i Tm/ha (%) i ( %) i (%) i 19 i (0-3) i (0-3) i (1-5) ] g (1-100) |l 1om E
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as 1as 1as. 1as. 1as.
Ll 4 L4 L4 L4 > 4
Andover 28,1 “ 25,1 5 85 % 4 1 o 1 8 2 1 0 1 0 4 2 78 a
" r " r r " r
Envol 382 5 36,2 5 o2 o 3 3 o 1 7 [¢] 5 2 5 3 L] 78 a
" r " r r " r
Eramosa 39,6 3 37,0 3 o1 H 2 5 o 1 8 1 [¢] a 2 a 4 a 73 o
" r " r r " r
QP00173.01 364 & 34,7 6 o6 1 0 5 4] 1 6 = 1 " 4 " 3 5 71 »
" r " r r " r
QP01061.15D 45,0 1 424 1 o3 7 1 6 4] 1 7 a 0 a 3 a 3 6 70 n
" r " r r " r
QP01100.01 39,7 2 374 2 o3 6 1 7 4] 1 7 o 1 © 1 © 3 6 63 =
" r " r r " r
QP02003.07 33,5 H 32,0 D o5 -] 0 © 4] 1 7 7 1 - 2 - 3 o 75 6
" r " r r " r
QP02075.03 27,5 ] 254 “ o2 © 1 D 4] 1 7 5 0 3 0 3 4 3 1
" r " r r " r
QP02102.02L 35,5 o 334 o o3 4 1 o 4] 1 5 % 1 - 3 - 2 L] 70 n
" r " " " " "
QP02222 03J 29,5 - 28,0 B o4 3 0 B 4] 1 8 3 0 1 1 1 4 1 82 1
" r " " " " "
QP0O3009.06NF+ 348 0 31,4 1 87 5 4 2 o 1 8 a [¢] a 1 a 3 6 75 6
" r " " " " "
QP03034.04 39,2 4 36,7 4 o3 4 1 & 4] 1 7 n 1 = 3 = 3 n 60 L]
” L ” L ” ” ”
QPO03105.01L 25,6 % 228 13 89 " 0 B 4] 1 7 n 0 6 2 6 4 5 70 n
” L ” L ” ” ”
QP03248_08F+ 36,9 7 33,7 & 89 B 3 4 o 1 7 6 [¢] 2 2 2 3 © 74 a
” L ” L ” ” ”
QP03255.01F+ 32,9 © 299 ) b2y | © 0 B 0 1 6 B [¢] 6 2 6 3 “ 76 5
” L ” L ” ” ”
QP03255.02F+ 37,2 6 345 7 o2 a8 [¢] 1 0 1 6 B 2 % 4 % 3 - 68 “
Moyenne
o - r " r
Génotypes 33,2 306 b2y | 1 0 7 0 3 73
o - r " r
Témoins table 38,9 36,6 o2 2 0 7 0 2 3 76
Témoins croustilles
Témoins frites
Seuil
Témoins table 34.8 7
Témoins croustilles
Témoins frites
C.V. 8% 8% 14%
C.D. 84% 79% F0%
ppds (5%) 1% 3% 1%
F(génotypes) 0% 0% 0%
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Tableau: 14 Essai hitif de 2011, récolte a4 82 jours
Caractéres agronomiques a la station de Sainte-Croix
Génotypes Rendement Calibres Tubercules ::I::":j Croustilles Frites
% Total Vendable 47a7®@mm T7T6a1l4mm 115mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformite Maturité Now Now
] Tm/ha i Tm/ha (%) i (%) i (%) i [GE)) i o3 i 03) i 15 i 15 i i {1-100) P10 §
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
Andover 281 'u 25,1 ” 5 85 6 4 " 1 0 1 8 2 1 'I) 1 © 4 2 2 7
Envol 38,2 " 5 36,2 g 5 92 [} 3 " E} 0 1 7 © 0 " 5 2 5 3 D 2 3
Eramosa 39,6 " 3 37,0 g 3 91 n 2 " 5 0 1 8 1 0 " 8 2 [ 4 4 2 3
" r r r
QP00173.01 36,4 a 34,7 6 96 1 a & a 1 6 5 1 " 4 “ 3 & 3
QP01061.15D 45,0 " 1 42 4 g 1 93 7 1 " 6 0 1 7 [ 0 II.a 3 [ 3 6 4
QP01100.01 39,7 g 2 37,4 g 2 93 6 1 " 7 0 1 7 [} 1 II'I) 1 © 3 6 1 1
QP02003.07 33,5 g n 32,0 rn 95 2 a 72 a 1 7 7 1 72 2 = 3 [ 2 7
QP02075.03 27,5 g 5 254 r“ 92 o 1 II'I) a 1 7 5 a " 3 0 3 4 3 2 3
QP02102 021 35,5 g [ 334 g [ a3 P 1 " 9 a 1 ES % 1 72 3 = 2 5 2 3
QPo0zz22 03J 29,5 g B 28,0 rﬁ o4 3 a rn a 1 8 3 a " 1 1 1 4 1 2 7
QPO03009.06NF+ 348 g D 31,4 g n 87 5 4 " 2 0 1 8 3 0 " E} 1 3 3 6 2 7
QP03034.04 39,2 g 4 36,7 g 4 93 4 1 " 8 0 1 7 n 1 rﬁ 3 5 3 11 2 7
QP03105.01L 25,6 g 5 228 rli 89 " a '13 a 1 7 n a " 6 2 6 4 5 3 o
QPO03248.08F+ 36,9 g 7 33,7 g a 89 B 3 " 4 a 1 7 6 a '2 2 2 3 o 3 o
QP03255.01F+ 32,9 " o 299 rﬂ 91 2 Q '5 Q 1 6 B Q " 6 2 6 3 “ 3 B
QPO03255.02F+ 372 o| 345 .| @ . o 0 . 6 s 2 s 4 = 3 e 1 1
Moyenne
Génotypes i 33,2 " 30,6 91 1 Q 7 Q " 2 3 2
Témoins table i 38,9 i 36,6 92 2 Q 7 Q " 2 3 2
Témoins croustilles
Témoins frites
Seuil
Témoins table 348 7
Témoins croustilles
Témoins frites
C.V. 8% 9%
C.D. 80% 80%
ppds (5%) 4% 4%
F(génotypes) 0% 0%
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Tableau: 15

Essai misaison de 2008 a 2011, récolte a 120 jours, Moyenne de 10 années-stations
Caractéres agronomiques a la station de_Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix

Densité

Génotypes Rendement Calibres Tubercules relative Croustilles | Croustilles | Frites | Frites
E Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115 mm &+ | Apparence Fissures Difiormes Uniformité Nov. Juin Nov. Juin
Tmha | Tmia (w § (w (% f| o9 i @©» [ @3 | (15 H i 000 F| (1000 F| (100 | (100
10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 10as
Chieftain Ta M8 1 32,0 48 3 M 3 1 2 6 4 1 6 1 6 4 4 77 7
Gddrush Ta 33,7 5 25,0 47 4 34 3 0 4 6 2 0 3 1 5 3 5 81 5 43 4 40 4
Hilite Russet 308 7 21 46 7 M 3 0 3 6 5 0 2 1 3 3 6 80 6 42 5 4 3
r r r r r
Shepody 36,1 4 26,8 50 2 32 3 0 4 6 7 0 1 1 7 3 8 86 4 53 2 47 2
Snowden 23 4| 48 5 . M 2+ 0 . 6 ¢ 0 s 0o 4 »| 98 . 62 : 64 5| T0 4
r r r r r r
QP00065.17L 299 P 211 47 4 35 2 0 4 6 3 0 4 1 4 4 1 | 2 40 2 48 3 42 5 32 5
r r r r r r
QP00114.03L 378 3 27 4 44 P 36 1 2 1 6 1 7 0 2 4 3 88 3 36 3 68 1 44 3 52 1
r r r r r
QP00199.13LD 396 2 29,3 47 4 33 7 0 4 6 P 1 P 2 3 3 7 I 3 32 4 37 7 3 6
Moyenne
r r r r
M4 253 48 M 0 6 0 1 3 87 43 60 48 4
r r r r
Témoins table 377 285 48 34 0 6 0 1 3 79
Témoins croustilles 323 24.8 52 34 0 6 0 0 4 98 62 64
Témoins Fites 33,5 24,5 48 33 0 6 0 1 3 83 48 44
Seuil
Témoins table 271
Témoins croustilles 23,6 5
Témoins Fites 23,2 5
C.v.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)
29

www.crlb.qc.ca




Tableau: 15 Essai mi-saison de 2008 4 2011, récolte a 120 jours, Moyenne de 10 années-stations
Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes

Génotypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
% Coeur creux Coeur brun  Anneau Autres Fissures  Difformes | Remarques | Qualité culinaire  Couleur Texture Couleur Goit  Delitement Noircisseme | Remarques
g (0-100) (0-100) {0-100) {0-100) {0-3) {0-3) {1-100) n! {1-10) {1-40) (1-30) (1-2) {1-10) {0-10) ]
10as. 10as. 10as. 10as. 10as. 10as. das. 4as. das. 4as. 4as. 4as. 4as.
Chieftain nl 1% 3% 0% 3% 1 1 83 ; 8 32 24 17 9 1
Goldrush wl 0% 0% 0% 0% 0 1 79 ) 7 H 20 18 8 1
Hilite Russet gl 9% 0% 2% 0% 0 1 72 . 5 H 14 17 6 2
Shepody el 2% 2% 0% 0% 0 1 78 3 7 K] 22 16 8 0
Snowden ol 0% 0% 0% 0% 0 0 7 5 6 H 21 17 6 0
QP00065.17L el 2% 3% 5% 2% 0 1 70 8 6 32 17 14 8 1
QP00114.03L Fr 5% 1% 0% 2% 1 0 74 5 8 30 22 15 8 1
QP00199.13LD Fr 1% 6% 0% 0% 1 2 7 . 6 30 22 17 9 0
Moyenne
Génotypes | 3% | 2% | 1% [ 1% 0 [ 7 o [ oo [ ow [ 1 [ 1
Temoinstable | 1% | 2% | 0% | 2% 0 1 [ 8 7 [ s [ 2 [ w8 [ 9 [ 1
Témoins croustiles 0% 0% 0% 0% 0 0
Témoins frites 4% 1% 1% 0% 0 1
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Tableau: 16 Essai mi-saison de 2009 a 2011, récolte a 120 jours, Moyenne de 8 années-stations
Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Lanoraie et Sainte-Croix

Génotypes Rendement Calibres Tubercules ?e‘::::: Croustilles |Croustilles | Frites | Frites
% Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115mm &+ | Apparence Fissures Difformes Uniformité Nov. Juin Nov. Juin
Sl Tmma F| Tmma % I w i ow i e i oo i o3 (1-5) i i p100 F| 0 P00 § | ¢-100
8as. 8as. 8as. 8as. 8as. 8as. 8as. 8as. 8as. 8as. 2as. 2as. 2as. 2as.
Chieftain Ta 1.8 1 32,0 2 48 6 34 2 1 2 6 5 1 8 1 4 4 [ 7 9 28 [ 50 3
Gddrush Ta 33,7 6 25,0 6 47 6 34 2 0 3 6 3 0 4 8 3 8 81 7 30 8 4“4 7
Hilite Russet Fr 30,8 » 2.1 [ 46 8 34 2 0 2 6 3 0 3 1 5 3 7 80 7 32 6 M 5 51
Shepody Fr 333 7 24,1 7 52 4 30 7 0 2 6 8 0 1 1 L] 3 7 87 1 54 2 57 2 57
Snowden or 32,2 8 23,9 8 53 3 32 4 0 2 6 5 0 6 0 2 4 3 98 1 62 1 68 1 70 1
QP00065.17L Fr 290 n 19,3 n 47 1 33 3 0 2 6 2 0 5 1 7 4 2 9 1 40 2 48 3 M 3
QP00114.03L Fr 364 4 26,2 4 40 5 38 1 2 1 6 1 1 » 0 3 4 2 89 1 36 2 68 1 47 1 68
QP00199.13LD Fr 36,0 5 25,1 5 47 4 3 2 0 1 6 4 0 7 2 ] 3 4 7 3 32 2 38 2 35
QP01009.05Jp Ta 38,0 3 28,5 3 By 3 34 1 0 1 6 2 1 [ 0 1 3 3 87 1 28 2 36 2
QP01086.11LJm Fr 309 [ 21,9 » 56 2 31 1 0 1 6 1 0 2 1 3 4 2 86 1 52 1 50 1 45 1 60
QP01134.02L.Rm Fr 386 2 32,6 1 a7 1 21 1 0 1 6 1 1 H 1 9 4 1 7 1 26 1 29 1
Moyenne
Geénotypes 339 24,9 50 32 0 6 0 1 4 86 40 59 " 46 M
Témoins table 37,7 28,5 48 34 0 6 0 1 3 79
Téemoins croustilles 315 23,0 50 33 0 6 0 0 4 89 47 68
Témoins frites 321 23,1 49 32 0 6 0 1 3 83 5l M
Seuil
Témoins table 21 6
Témoins croustilles 21,9 5
Témoins frites 21,9 5
C.V.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)
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Tableau: 16

Essaimi-saison de 2009 a 2011, recolte a 120 jours, Moyenne de 8 années-stations

Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes

Génotypes Défauts infernes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
% Coeur creux Coeurbrun  Anneau Autres Fissures Diformes | Remarques | Qudlité culinaire  Couleur Texture Couleur Goiit Délitement Noircisseme | Remarques
g {0-100) {0-100) {0-100) {0-100) (0-3) (0-3) {1-100) '.E {1-10) {1-40) {1-30) {1-20) {1-10) {0-10)
Sas. Sas. Sas. Sas. Bas. Bas. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as.
Chieftain a 10% 3% 0% 3% 1 1 83 1 8 32 24 17 9 1
Goldrush Ta 0% 0% 0% 0% 0 1 79 5 7 H 20 18 8 1
Hilite Russet Fr % 3% 2% 1% 0 1 72 0 5 34 14 17 6 2
Shepody Er 0% 0% 0% 0% 0 1 83 ’ 7 35 23 17 8 0
Snowden er 0% 0% 1% 0% 0 0 7 7 6 35 19 17 6 1
QP00065.17L i 3% 3% 5% 2% 0 1 68 1 6 32 16 14 7 2
QP00114.03L . 5% 2% 0% 2% 1 0 76 s 8 3 22 15 1
QP00199.13LD Er 2% % 2% 2% 0 2 77 6 7 30 20 17 10 0
QP01009.05Jp Ta 5% 10% 0% 1% 1 0 83 ’ 6 31 23 17 0
QP01086.11LJm r 3% 0% 0% 0% 0 1 83 1 8 32 2 17 2
QP01134.02LRm Er 19% 2% 0% 0% 1 1 74 0 6 28 19 18 10 0
Moyenne
Génotypes [ 5% 3% 1% 1% 0 1 £ 32 20 17 1
Témoinstable | 5% 2% 0% 2% 0 1 [ 8 33 2 18 1
Témoins croustilles 3% 2% 2% 1% 0 0
Témoins frites 3% 2% 1% 1% 0 1
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Tableau: 17

Essai mi-saison de 2010 et 2011, récolte a 120 jours, 5 années-stations

Caractéres agronomiques a la sfation de Ponie-aux-Outardes, Lanauraie et Sainte-Croix

Densité

Génotypes Rendement Calibres Tubercules ~ Croustilles Croustilles Frites Frites
relative
g Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115mm & + Apparence Fissures Difformes. Unifomité Now. Juin Nowv. Now.
z Tm/ha i Tma (%) g { %) i (%) g -9 g 03 g ©-3) i -5 g g {(1-100) g {1-100) g0 | 1000 §
Has. Has. Has. Has. Has. Has. Has. Has. Has. Has. 2as. 2as. 2as. 2as.
L4 L L. L L L L4 L4
Chieftain Ta 36,5 2 24,0 42 n 34 7 1 2 6 » 0 n 1 n 3 » v 5 28 " 50 n
L L L4 L L L L4 L4
Goldrush Ta 323 6 20,6 41 “ 31 L <] Q & 6 Q 6 1 6 3 80 " 30 52 8
L4 r r r Ld Ld r r
Hilite Russet Fr 274 16,2 40 Y 34 1] 5 6 6 1] 7 1] 7 3 n 80 B 32 n 54 7 51 5
La r r r r r r r
Shepody Fr 28,7 18.1 49 3 29 Q & 5 " Q 1 2 1 3 " 86 & 54 2 68 3 57 4
r r r r r r r r r
Snowden cr 271 5 17.2 49 a 33 2 1] ' 6 B 1] 1 1] 1 4 1 96 1 63 1 68 1 70 1
L4
1 1
r r r r r r L4 r "
QP00065_17L Fr 25,7 5 13.7 41 o 33 # 0 5 6 8 0 n 1 n 4 4 90 4 45 5 48 4 51 »
Lg r r r Lg Lg r Lg r
QP00114.03L Fr 32,7 5 20,7 39 ¥ 42 2 2 1 6 5 1 5 1] 5 4 2 88 5 44 6 68 1 55 5 68 2
Ld L L L L L L L
QP00199.13LD Fr 31.8 8 19.3 43 8 29 “ 0 5 5 5 0 2 2 2 3 5 7 T 38 7 46 o 35 6
" r r r r r r 4
QPO01009.05J)p Ta 313 19.8 45 5 36 & 1] 3 6 7 0 8 1] B 4 6 86 3 28 " 36 5
La L r L r r r La r
QP01086.11LJm Fr 25,5 15.1 57 2 29 5 0 5 6 2 0 4 0 4 4 7 86 7 52 4 50 E 55 5 60 3
r r r r r r r r
QPO01134.021L Rm Fr 30.6 n 24.5 62 1 4 v 1] ' 5 1 1 3 77 5 26 5 35 v
L4 r L r r r L4 L4
QP02102.021 Fr 291 o 17.6 41 o 34 s 4] & 5 v 1 1 3 5 84 s 35 8 61 4 77 1
L4 r Ld r ” ” ” ”
QP02144 .03 Ta 350 3 23.5 44 7 38 3 1 a 6 n 1] 3 1] 3 3 9 a1 n 31 © 52 3
L4 L4 L L4 L4 L4 L4 L4
QP02150 05N Ta 321 7 21,2 42 ™ 42 1 1 2 7 1 4] " 1 " 4 3 94 2 9 47
L4 L r L r r r r
QP02228 08 Ta 34.3 a 21,5 40 5 36 s 0 5 7 2 0 5 1 5 4 5 a1 n 33 2 42
Lg r r r Lg Lg r r
QP02263.02 Fr 36,7 1 221 44 3 37 a 1] ' 6 F 1] 8 1] 8 3 8 92 3 53 3 68 2
L La La La L L L4 L4
QP02266.03.JL Fr 31.5 a 17.0 43 s 34 s 0 5 7 E 0 B 0 B # o) a1 B 18 v 42 5
Moyenne
r r Ld r
Génolypes 306 19.2 45 33 4] 6 4] 1 3 85 39 59 52 58
Témoins able 344 223 41 33 1 6 1] 1 3 79
Témoins crousiilles 272 16,7 44 33 0 6 0 0 4 as 48 68
Témoins frites 279 17.6 49 31 1) 6 1) 1 3 o1 69 70
Seuil
Témoins able 21,2 5
Témoins crousiilles 15,8 5
Témoins frites 16,7 5
C.V.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)
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Tableau: 17 Essai mi-saison de 2010 et 2011, récolte a 120 jours, 5 années-stations
Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes

Geénotypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
§ Coeur creux Coeur brun Anneau Autres Fissures Difformes | Remarques | Qualité culinaire  Couleur Texture Couleur Golt Ddlitement Noircisseme | Remarques
5 (0100 {0-100) {0-100) {0-100) (0-3) (0-3) (1-100)  J (1-10) (1-40) {1-30) (1-20) (1-10) (0-10)
5as. 5as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as.
Chiettain Ta 17% 0% 0% 0% 0 1 83 3 8 33 24 17 9 1
Goldrush Ta 0% 0% 0% 0% 0 1 79 ; 6 33 21 17 9 1
Hilite Russet Fr 3% 0% 3% 0% 0 0 % 5 33 13 17 7 1
Shepody . 3% 3% 0% 0% 0 2 82 4 6 35 23 17 8 0
Snowden o 0% 0% 0% 0% 0 0 75 ° 6 35 17 17 6 1
QPO00E5.171L o T% T% 0% 0% 1 1 68 . 6 30 18 12 T 2
QP00114.03L o 10% 0% 0% 0% 0 0 76 8 8 35 21 14 7 1
QP00199.13LD Fr 3% 3% 3% 3% 0 2 81 5 7 33 21 17 9 0
QP01009.05Jp | 0% 0% 0% 0% 0 0 87 6 3 23 17 8 0
QP0O1086.11LJm o T% 0% 0% 0% Q Q 81 " 5 9 33 25 16 7 2
QP01134.02LRm el 2% 3% 0% 0% 1 1 7, 6 30 18 17 9 1
QP02102 021 e 13% 0% 0% 0% 1 1 75 g 1 6 28 23 17 9 3
QP02144.03 ml 7% 7% 3% 0% 0 0 4 o 7 3 23 15 6 2
QP02150.05N ml 17 3% 0% 0% 0 1 7N g 5 30 18 16 7 2
QP02228.08 |l 3% 3% 3% 0% 0 1 72 6 33 14 17 8 0
QP02263.02 . % 0% 0% 0% 0 0 83 6 34 24 17 8 2
QP02266.03JL . 7% 0% 0% 0% 0 0 3 " 6 3 19 16 8 1
M(m nne r r r r r r r
Géno 0 1 76 6 32 20 16 8 1
Témoirls::: 0 1 [ 8 7 [ 3 [ 2 [ w7 [ 9 [ 1
Témoins croustilles 0 0
Témoins frites 0 1
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Tableawu:- 18 Essai mi-saison de 2011, récolte & 120 jours, moyenne de 2 années-stations
Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Cutardes, Lanoraie
Génotypes Rendemeant Calibres Tubercules Del:?“:é Croustilles Frites
re e
g Total vendable A7a7emm 76ai1i1dAnmm 115 mm & + Apparence Fissures Difformnes. Unifomnite: OV N
Tmsha H Tm /ha € %) H (%) H (%) H (1-9) H 0-3) H ©-3) H (1-5) H H (1-100) E | (1-100)  F
Zas. Zas=. 1as 1as 1as Zas. Za=. Zas. 2 as=. Zas. 1as 1as=
Chieftain Ta 38.4 a 20,9 o 65 - 2 za (8] Ll & 25 | 20 1 k4 3 - i aa 28 za 50 -
Soldrush Ta 31.4 E 255 za &4 = 4 zz (8] 1 rd = s ] a 1 - 4 s 82 =1 30 =21 12 =21
Hilite Russet - 30,7 =9 23.5 =8 56 - =2 a1 (o) 1 (&3 s (o] n 1 = 3 " 80 Erd 32 - a5
Shepody - 20.1 a1 244 26 659 a 2 =7 (8] Ll & a s ] a 2 as 3 ExY 89 5 54 E3 62 a
Snowwden or 25,4 aa 12,1 aa 58 a 3 =25 (o) 1 5 aa 1 a1 1 ao 3 " 24 1 53 1 O 1
QPO00OES_ 171 [ 21.3 1o 143 ae &6 - 3 za (8] 1 & 31 | zo 2 a3 3 - 86 - 26 za 38 E
QP00114. 0301 - 33.8 22 27,0 oa 51 oa 14 = Q 1 5 as 1 a1 1 - 3 = 88 a 31 = 13 =
QPOO199 131 D A 31.3 27 230 29 &6 a (8] ELY (8] 1 & o6 s ] - 2 aa 3 23 i 26 25 ao 39 25
QPO1009 . 05Jp Ta 31.3 za 226 a0 [ o) =3 10 a (o) 1 (&3 za 1 a1 1 = 3 - 851 =1 28 za 36 =8
QPO1086_11LJm A 26 4 aa 17.4 a5 65 - 2 22 (8] 1 & - | 20 2 aa 3 - 84 -n 44 a 43 =
QPO1134 021 RmM (3 30.6 £ 245 25 652 ” 4 = (o) 1 (&3 a1 1 E 1 = 3 - i =za 26 =28 35 a1
QPO2102_ 021 - 24,7 as 20,6 aa [ o) 21 10 a Q 1 5 aa 1 =1 1 20 3 Za TE za 35 - 20 -
QP0O2144 03 Ta 37.6 = 30,7 - &6 a & - (8] 1 & oa s ] a 1 - 3 20 81 - 31 = 52
QPO2150_05MN Ta 34,7 = 286 - 55 =3 L 1 (o) 1 T E) (o] n 1 ao 3 - 24 1 33 = a7
QPO2228 08 Ta 34,6 EL) 298 - &4 - 4 = (8] 1 & EL) | a8 1 az 3 = 80 20 33 - 42 =1
QPO2255 03N Ta 31.4 25 241 =27 51 = 2 = (o) 1 (&3 “ 1 E 1 n 3 - 82 - 31 = 36
QPO2263 02 or 36.6 1 271 E=3 &1 - 12 1 (8] 1 & L] s ] - 1 20 3 = 20 = 53 a &8 E3
QPO2266 031 [ 31.9 za 226 a1 65 2 5 - (8] 1 & a | za 1 zo 3 = 80 - 18 aa 28
QPO3007. .02 Ta 40,3 E) 34.8 a 652 “ 85 a (o) 1 (&3 zo 1 a1 1 7 3 - 851 - 29 =23 a2 =21
QPO3009_ 06MNF+ Ta 33,9 EX 295 o 59 = & e (8] Ll & " | o (8] s 3 = 81 " 42 s 50 -
QPO3034 021 Ta 39,6 =] 30.3 - &7 =] 3 - (o) 1 (&3 ” (o] 1 - 4 s 854 a 18 aa 28 aa
QP0O3044 031 MN Ta 36.4 = 292 - 7O 1 1 14 (8] 1 & oa s ] 1 1 20 3 - 86 & 17 as 27 as
QPO3046_ 05MNMN Ta 36,1 ” 29.8 “ 53 - 5 2 (o) 1 (&3 ” (o] n 1 k4 4 1 88 = 25 =27 50 n
- - - - - - - - - - - -
QPO3105.01L - 32,5 oa 28,0 21 54 a =2 - Q 1 (3 a (o] 1 1 - 4 = 85 s 42 s 56 s
- - - - - - - - - - - -
QPO3146 061 A 358 = 28.3 20 &3 E) 2 a (8] 1 & 3 s ] & (8] E3 3 s 83 5 30 21 21 aa
- - - - - - - - - - - -
QPO3147 07 Ta 36,9 31,9 = 58 - 11 1 (o) 1 (&3 26 1 20 1 = 3 - 82 k4 37 o 53 s
- - - - - - - - - - - -
QPO3182 .01 Ta 43,0 1 37.4 1 &7 s & a (8] 1 & oa | - 1 20 3 a 87 a 25 ao 35 a1
- - - - - - - - - - - -
QP032485_ 08F + a 39,0 k4 33.1 k4 56 2 T a (o) 1 5 as 1 =20 1 =9 3 2 76 a 25 30 37 =27
- - - - - - - - - - - -
QPO3255 O1F+ Ta 40,1 a 35,2 a 51 a 2 1 Q 1 (3 b (o] & Q 1 3 e 24 1 42 s 65 a
- - - - - - - - - - -
QPO3255 02F+ Ta 398 5 33,4 e &6 5 5 a (8] Ll & 5 | a1 (8] s 4 a 81 s 32 = 51 a
- - - - - - - - - - - -
QPO3255 041 Ta 36,1 = 29.8 = &7 E) (&3 =z (o) 1 (&3 ” 1 - 1 n 3 a 83 a 33 = 43 =
- - - - - - - - - - - -
QPO3256 021 R A 26 4 az 22,5 az 659 1 (8] s (8] 1 & a s ] - 1 - 4 E3 88 Rl 41 = 50 -
- - - - - - - - - - -
QPO3257 061l R (3 37,6 n 30.3 - 58 1 =2 a (o) 1 T 1 1 £ 1 k4 4 1 851 a 41 s 53 s
QPO3296 0O7TL A 36.8 - 21,0 a &4 a rd 1 (8] 1 & & | 20 1 - 3 E3 87 Rl 28 za 40 za
- - - - - - - - - -
QPO3296_ 28 Ta 40,7 =z 354 E3 65 = 4 1 (8] 1 & =a s ] a (8] E3 4 1 83 1 32 = 51 El
- - - - - - -
QPO3310.06 Ta 3r. 7 E 34.1 = &7 1 =2 1 (o) 1 (&3 n (o] 1 (o) =z 3 1 s 1 =24 aa 36 =8
M oyenne
Génolypes 34.1 27,7 54 (&3 (o) (&3 1 1 3 854 33 a5
- - - - -
Témolns @able 34.9 28.2 65 3 (8] & s ] 1 4 Te
Téemolns croustillies 25,1 21,3 &7 =2 (o) (&3 1 1 3 857 48
TEéEmolns frltes 30,4 240 &7 =2 o 5 (o] i | 3 854 54
Seaeuwil
Témolns @able 26.8 &
Téemolns croustillies 20.2 5
TEéEmolns frltes 228 5
C.v.
C.D.
Ppds (5%)
F(géenotypes)
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Tableau: 18 Essail mi-saison de 2011, récolte a 120 jours, moyenne de 2 années-stations
Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes

Génotypes Défauts ntermes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
E Coeur creux Coeur brun Anneau Autres Fissures Difformes Remamques | Qualité culinaire Couleur Texture Couleur Godt Deliternent Noircisseme | Remamues
(0-100) (0-100) (0-100) (0-100) (0-3) (0-3) (1-100) i (1-10) (1-40) (1-30) 1-20) (1-10) (0-10)
1as. 1as. 1as. 1as_ 1as. 1as. 1as._ 1as_ 1as._ 1as. 1as. 1as. 1as_
Chieftain Ta 17% 0% 0% 0% 1 1 80 = 8 32 22 16 10 2
Goldrush Ta 0% 0% 0% 0% 0 1 B> 5 rd 24 22 17 9 1
Hilite Russet Fr 3% 0% 3% 0% 0 1 63 24 6 35 rd 16 5 3
Shepody r 3% 3% 0% 0% 0 2 82 5 [+ 35 24 16 7 o]
Snowden or 0% 0% 0% 0% 1 1 1 27 rd 35 13 17 6 1
QPODDGS_ 171 Fr T% T% 0% 0% 1 2 53 a8 4 24 15 5 9 5
QP00114.03L - 10% 0% 0% 0% 1 1 76 - 8 a5 19 17 5 1
QPOD199.131LD Fr 3% 3% 3% 3% 0 2 77 . rd 24 17 17 9 o]
QPO1009.05Jp Ta 0% 0% 0% 0% 1 1 81 a 5 24 22 16 9 o
QPO1086_11LJm r % 0% 0% 0% 1 2 B0 = 8 32 26 15 rd 3
QP01134.021L Rm Fr 2% 3% 0% 0% 1 1 75 ° 6 30 18 17 10 1
QPO2102 021 - 13% 0% 0% 0% 1 1 3 2 5 26 21 16 10 5
QP02144.03 Ta % % 3% 0% 0 1 75 ° ra 28 26 15 6 3
QPO02150.05N o 17% 396 0% 0% 0 1 64 aa 4 26 13 16 o 2
QPOZ228 08 Ta 3% 3% 3% 0% 1 1 73 23 [+ 32 16 16 9 o]
QPO02258.03N o 0% 0% 0% 0% 1 1 80 = 6 33 24 16 7 3
QPO2263 02 o 7% 0% 0% 0% 0 1 B84 a [+ 332 25 17 9 3
QPOZ2266.03.J1L r 2i% 0% 0% 0% 1 1 74 22 rd 28 23 15 8 ]
QPO3007.02 Ta 3% 0% 0% 0% 1 1 81 a 6 34 21 17 9 1
QP0O3009 06NF+ Ta 3% 10% 0% 0% 1 0 79 - 8 31 24 16 8 [0}
QP03034. 021 o 3% 7% 0% 0% [+] 1 69 a0 5 30 17 15 7 1
QP03044_031LMN Ta 0% 3% 0% 0% 0 1 66 a2 ra 33 13 16 4 8
QPO3046 05MN Ta 3% 0% 0% 0% 0 1 71 27 rd 35 15 16 5 3
QP03105.01L Fr 0% 0% 0% 0% 0 1 80 = 6 36 22 18 4 3
QP03146.06L - % 0% 0% 0% 0 0 62 as 6 31 rd 17 rd 3
QP03147 .07 Ta 3% 0% 0% 0% 1 1 82 5 rd 36 19 17 10 o]
QP03182 01 o 7% 7% 0% 0% 1 1 82 s 6 a7 18 17 10 3
QP03248 08BF+ Ta 12% 3% 0% 0% 1 1 73 23 7 30 18 16 9 o]
QP03255 01F+ o 0% 3% 0% 0% [+] o 81 a 5 35 23 16 7 1
QPO3255 02F+ Ta 0% 3% 0% 0% 1 0 83 a [+ 35 24 17 7 o]
QP0O3255 041 Ta 17% 0% 0% 0% 1 1 71 27 7 29 18 16 8 o]
QPO3256.021 R - 0% 0% 0% 0% [+] 1 88 N o a5 27 18 8 1
QP03257 06LR Fr 0% 0% 0% 0% 1 1 69 " ET 8 35 a 18 8 2
QPO3296 07TL Fr 10% 0% 0% 0% 1 1 T2 " 28 5 26 15 15 6 ]
QP0O3296 28 Ta 0% 3% 0% 0% 0 0 TH " = 6 35 18 16 6 1
QPO3310.06 Ta 3% 0% T% 0% 0 0 85 - 2 6 35 24 16 10 1
Moyenne
Génotypes 6% 29 19% 0% 1 1 8 75 I 6 I 33 I 19 r 16 r 8 " 2
Témoins table 8% 0% 0% 0% o 1 8 81 I 8 r 33 r 22 r 17 r 10 I 2
Témoins croustilles 2% 0% 2% 0% 1 1
Tém oins frites 3% 2% 2% 0% 0 1
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Tableawu:- 19 Essai mi-saison de 2011, récolte & 120 jours
Caractéres agronomigques a la station de Pointe-aux-Outardes

Génotypes Rendement Calibres Tubercules 2"::"": Croustilles Frites
g Total vendable Aara7emm 76atiamm 115 mm & + Apparence:_ Fissures _ Diformes _ Unfomite _ Mo _ rNov.
Tmmha E Tmiha € 26> E € %> E € 26> H (1-9) £ 0-3) E 0-3) H (1-5) H H 1-100) E | cr-1om £
1as. 1 as. 1as. 1as. 1as. 1 as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1 as. 1as.
Chieftain T 35.0 - 7.4 - a3 = a = o B 5 22 1 za 1 - 3 - 7o 2 28 50
Goldrush a 329 - 25,1 - a4 s = 2 o 1 &6 . o a 1 3 = 86 = 30 4z
Hilite Russet - 28,5 2 18,1 20 aa ° a 20 o - 6 ° o - 1 20 a 2 a1 2 3z as
Shepody - 26.8 2 20,5 2a a3 s a 2 o 4 P=3 a o a =z ae a3 a0 o1 - 54 &2
Snowden or 150 aa o5 aa a3 - 5 - o - 5 an 1 a1 1 an a = o3 a 63 70
QPO0COES 171 - 14,6 as 5.9 as a5 . o o 1 4 az 1 zo0 = aa 3 = 76 25 26 38
QP00114.03L - 30.8 21 21,3 23 36 ao z0 4 o 4 3 ae 1 a1 1 - a = oz a 31 az
QPO0199_ 131D - 21,0 az 12,2 az as . o 22 o 4 5 21 o - =z aa a3 2 a3 = 25 30
QP01009_050p a 23,7 an 16,2 an a1 . o = o - a az 1 a1 1 20 a = 79 = 28 36
QP01086_11LJm - 193 aa 10,7 aa a3 a 5 20 o 4 P=3 s 1 . =z aa a3 20 a3 = a4 a3
QP01134_02LRmM - 24,4 . 16,8 an a1 - a8 - o - a az 1 20 1 20 a - Fad = 26 35
QP02102.021 - 13,1 a8 8,1 as 36 2a 19 4 o 4 5 1 1 22 1 20 a 2a s 28 35 50
QP02144_03 T 383 - z0.2 n 30 - 13 - o 4 a az o a 1 - =z as 84 - 31 52
QP02150_05M a 25,4 27 17,1 2= 36 2z 19 = o - 6 a o - 1 an a = 86 2 33 ar
QPo2225. 08 T 287 22 22.0 22 a1 - a - o 4 5 ao 1 ae 1 az a3 aa 76 22 33 4z
QPO2258_ 03N a z2a5 2= 18,1 = a1 - 10 n o - 5 21 1 20 1 - a a0 83 “ 31 36
QP02263 02 o 325 20 224 21 36 . 19 4 o 4 5 i o - 1 . a3 a0 a7 - 53 &8
QPO2266 030 - 28,5 23 197 25 43 z 4 - o 1 &6 s 1 20 1 zo0 3 za 80 - 18 28
QPO3007_.02 a 40,5 a az,z a a1 ° o - o - 5 21 1 a1 1 - z aa 8a - 29 az
QPO3009_ O6NF+ a 35.4 - 28,5 " 40 - 1z s o 4 5 i 1 - o = =z aa a7z - az 50
QP03034.021 a 357 a 287 - aa a 1 - o - 5 = o - 1 - a a az - 18 26
QPO03044_031L MN T 3390 - 265 = as 2 1 - o 4 5 i o . 1 . a3 = a4 - 17 27
QPO3046_05MR a 36,8 s 30,4 s az s 6 - o - 5 21 o - 1 - a = o1 a 27 50
QPO03105.01L - 28,3 2 23,9 20 aa a z o o 4 6 a o N 1 - a 2 o1 a az 56
QP03146_061 - 357 - 2581 - ag - 15 = o 4 5 21 o - o 2 a3 - a5 - 30 31
QPO3147_07 a 36,3 - 25,4 = ar - 18 - o - 6 a 1 20 1 20 a . a5 - 37 53
QPo3182_01 T 30.8 s 31.6 s 40 - 10 s o 4 5 i 1 - 1 . a3 20 80 a 25 35
QPO3245_08F + ™ 36.8 ° 299 - a0 - 12 z o . 5 21 1 20 1 . a = Fad ° 25 a7
QPO3255 01F+ Ta a3o 2 37.3 2 a0 s 10 a o 4 5 1 o e o N a a o5 2 az 65
QPO3255 02F+ a 41.0 a 33,3 a 40 = 11 a o 4 P=3 a 1 a1 o = a - a3 a 32 51
QPO3255 041 a 36,1 . 29,1 - a0 s 11 = o - 5 21 1 - 1 - a - 78 - 33 a3
QPO03256_02LR - 21,3 a1 17,0 22 as . 1 s o 4 P=3 s o - 1 - a 2 o6 . a1 50
QPO03257_06LR - 38,3 - 30,5 - aa . 1 a o - 6 . 1 za 1 - a . a3 a a1 53
QPO03206_07TL - 37.8 = 30,4 s 30 a 13 4 o 4 P=3 s 1 20 1 - a3 . o3 . 28 40
QPO03206_28 a a5 2 " 38.6 " a1 =z &8 " o " 5 " 21 o "a o "2 4 "2 86 " 3z 51
- - - - - - - - - -
QPO03310.06 a 355 - 31.6 a aa . z - o - 6 . o . o = a - a1 . 24 36
M oyenne
Genotypes [ 310 [ =36  aa - s - o r 3 - 1 - 1 - 3 r 85 i 33 M as
- b - - - b - - - b
Témolns table 3390 26,2 aa a3 o P=3 o 1 a3 a3
Teémoins croustilles 150 o5 a3 5 o 5 1 1 a o3 63
Temoins fies 27T 193 aa a o 6 o 1 a 86 54
Seuil
Témolns table 240 5
Teémoins croustilles 2,1 a
Temoins fies 18,3 5
Cc.v. % 13% 10% 4%
C.D. 23% 4% TT% B87%
ppRds (5%) 4% 4% 1% 5%
_F{(génotypes) 0% 0% 0% 0%
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Tableau: 19 Essail mi-saison de 2011, récolte a 120 jours
Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes

Génotypes Défauts ntermes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
E Coeur creux Coeur brun Anneau Autres Fissures Difformes Remamques | Qualité culinaire Couleur Texture Couleur Godt Deliternent Noircisseme | Remamues
(0-100) (0-100) (0-100) (0-100) (0-3) (0-3) (1-100) i (1-10) (1-40) (1-30) 1-20) (1-10) (0-10)
1as. 1as. 1as. 1as_ 1as. 1as. 1as._ 1as_ 1as._ 1as. 1as. 1as. 1as_
Chieftain Ta 17% 0% 0% 0% 1 1 80 8 32 22 16 10 2
Goldrush Ta 0% 0% 0% 0% 0 1 B> rd 24 22 17 9 1
Hilite Russet Fr 3% 0% 3% 0% 0 1 63 6 35 rd 16 5 3
Shepody r 3% 3% 0% 0% 0 2 82 [+ 35 24 16 7 o]
Snowden or 0% 0% 0% 0% 1 1 1 rd 35 13 17 6 1
QPODDGS_ 171 Fr T% T% 0% 0% 1 2 53 4 24 15 5 9 5
QP00114.03L - 10% 0% 0% 0% 1 1 76 8 a5 19 17 5 1
QPOD199.131LD Fr 3% 3% 3% 3% 0 2 77 rd 24 17 17 9 o]
QPO1009.05Jp Ta 0% 0% 0% 0% 1 1 81 5 24 22 16 9 o
QPO1086_11LJm Fr % 0% 0% 0% 1 2 80 8 32 26 15 T 3
QP01134.021L Rm Fr 2% 3% 0% 0% 1 1 75 6 30 18 17 10 1
QPO2102 021 - 13% 0% 0% 0% 1 1 3 5 26 21 16 10 5
QP02144.03 Ta % % 3% 0% 0 1 75 ra 28 26 15 6 3
QPO02150.05N o 17% 396 0% 0% 0 1 64 4 26 13 16 o 2
QPOZ228 08 Ta 3% 3% 3% 0% 1 1 73 [+ 32 16 16 9 o]
QPO02258.03N o 0% 0% 0% 0% 1 1 80 6 33 24 16 7 3
QPO2263 02 o 7% 0% 0% 0% 0 1 B84 [+ 332 25 17 9 3
QPOZ2266.03.J1L r 27% 0% 0% 0% 1 1 74 rs 28 23 15 8 (0]
QPO3007.02 Ta 3% 0% 0% 0% 1 1 81 [+ 314 21 17 9 1
QP0O3009 06NF+ Ta 3% 10% 0% 0% 1 0 79 8 31 24 16 8 [0}
QP03034. 021 o 3% 7% 0% 0% [+] 1 69 5 30 17 15 7 1
QP03044_031LMN Ta 0% 3% 0% 0% 0 1 66 ra 33 13 16 4 8
QPO3046 05MN Ta 3% 0% 0% 0% 0 1 71 rd 35 15 16 5 3
QP03105.01L Fr 0% 0% 0% 0% 0 1 80 6 36 22 18 4 3
QP03146.06L - 7% 0% 0% 0% [+] [+] 62 6 31 7 17 7 3
QP03147 .07 Ta 3% 0% 0% 0% 1 1 82 rd 36 19 17 10 o]
QP03182 01 o 7% 7% 0% 0% 1 1 82 6 a7 18 17 10 3
QP03248 08BF+ Ta 12% 3% 0% 0% 1 1 73 7 30 18 16 9 o]
QP03255 01F+ o 0% 3% 0% 0% V] V] 81 5 a5 23 16 7 1
QP0O3255 02F+ Ta 0% 3% 0% 0% 1 0 83 [+ 35 24 17 7 o]
QPO3255 041 Ta 17% 0% 0% 0% 1 1 71 7 29 18 16 8 o]
QPO3256.021 R - 0% 0% 0% 0% [+] 1 88 o a5 27 18 8 1
QP03257 06LR Fr 0% 0% 0% 0% 1 1 69 8 35 a 18 8 2
QPO3296 07TL Fr 10% 0% 0% 0% 1 1 T2 5 26 15 15 6 ]
QP0O3296 28 Ta 0% 3% 0% 0% 0 0 TH 6 35 18 16 6 1
QPO3310.06 Ta 3% 0% T% 0% 0 0 85 6 35 24 16 10 1
Moyenne

Génotypes g 6% r 29 r 19% " 0% 1 1 8 75 I 6 I 33 I 19 r 16 r 8 " 2
Témoins table i 8% r 0% r 0% I 0% o 1 8 81 I 8 r 33 r 22 r 17 r 10 I 2
Témoins croustilles 0% 0% 0% 0% 1 1 1 rd 35 13 17 6 1
Tém oins frites 3% 2% 2% 0% 0 1 73 [+ 35 16 16 [+ 2
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Caractéres agronomiques a la station de Lanoraie

Génotypes Rendement Calibres Tubercules zens:lt: Croustilles Frites
Toual vendable Ara7emm 7Feat1tamm 115 mm & + Apparence Fissures Difformes uUniformite NOow. Now.
Tm/mha H Tm/ha (%) H %) H (%) H (1-9) £ -3 H -3 H (1-5) H H (1-100) £ | -1om;
1as_ 1as 1as. 1as. 1as_ 1as 1as 1as_ 1as. 1as.
Chieftain Ta 41,9 - 343 a 86 22 s ] 25 (8] 1 rd - 3 27 T4 a2
- - - - - - - -
Soldrush Ta 300 as 260 as 85 23 & T (8] 1 rd a 4 2 rid 30
- - - - - - - -
Hilite Russct Fr 33,0 az 290 27 89 n s ] za (8] 1 rd = 4 2 o 2z
- - - - - - - -
Shepody Fr 33.4 31 25,3 31 o4 3 1 =3 (o) 1 T zs a = BG ]
- - - - - - -
Snowwden ar 35,7 27 25,6 E o3 a (o] =z (o) 1 (&3 27 a =z oL =z
- - - - - - -
QPO00OES_ 171 Fr 281 ae 227 ae 88 13 & a (8] 1 rd = 4 a o5 2
- - - - - -
QP00114. 0301 r 36,7 = 32,7 = 85 B k= a (o) 1 T 1 a =z 84
- - - - - - - -
QPOO1992_ 131D r 41,7 B 33.8 85 = (o] 21 (o) 1 T EE] 3 2z ral z8
QPO1009 05.0p Ta 389 " 2589 28 Fazl 25 11 2 (8] 1 rd a 4 2 82 "
- - - - - - - -
QPO1086_11L.Jmn Fr 334 a0 240 as a7 s ] 20 (8] 1 rd - 4 a 85 a
- - - - - - - -
QPO11324 021 Rm Fr 36,7 " 322 = 83 L] s ] zo (8] 1 rd = a4 n riri 23
- - - - - - - -
QPO2102_ 021 r 36,2 2z 33.1 n 83 (o] z0 (o) 1 (&3 =3 3 za 80 =
- - - - - - - -
QP02144 03 Ta 37,0 . 32,2 L= o3 . (o] 20 (o) -1 T . a @ TS 20
QPO2150_05MN Ta 439 2 401 2 T3 22 14 1 (8] 1 rd 1 4 a 101 1
- - - - - - - -
QPO2228 08 Ta 40.5 a 376 a a7 13 s ] - (8] 1 rd a 4 2 83 a
- - - - - - - -
QPO2255 03N Ta 35,4 “ 30.1 za 80 B a8 =z (o) 1 T 1 a s 81 ]
- - - - - -
QPO2263 02 or 40.5 v 31,7 z0 BG = a & (o) 1 T a a a o 1
QPO2266 03.R Fr 354 28 254 a4 a7 = 5 a (8] 1 rd a 4 2 80 a
- - - - - - - -
QPO3007 .02 Ta 40,0 a 374 a 83 4 a8 2 (8] 1 rd a 4 a T8 =
- - - - - - - -
QPO3009_ 06MNF+ Ta 32,5 EE] 20.5 23 Fazl 1= | = (8] 1 rd E] 4 a T4 1=
- - - - - - - -
QPO3034 021 Ta 43,5 E} 31.8 = 89 a (=3 =z (o) 1 T 0 a v 85 a
QPO3044 031 MIN Ta 35,85 31,9 - oL 1 1 n (o) 1 (&3 = 3 n 85 =z
QPO3046_ 05MRN Ta 353 29 292 28 84 0 3 a (8] 1 rd a 4 1 85 a
QPO3105 0101 Fr 36,7 20 320 - 84 0 | a (8] 1 rd 4 4 4 Fazl k4
QPO3146 061 r 35,85 25 255 a0 85 2 3 E} (o) 1 T s a s 81 a
QPO3147 07 Ta 37,6 = 35.3 v o 0 a =z (o) 1 (&3 0 2 n o ]
QPO3182 .01 Ta 46,2 1 43 .1 1 o3 a 2 a (8] 1 & a 3 a 85 a
QPO3248 O8F+ Ta 41.2 36.3 ] T2 a 2 - (8] 1 & a 3 a T4 a8
QPO3255 O1F+ Ta 36.3 =1 231 n 81 a 9 1 (8] 1 rd =z 3 v ke 4 1
QPO3255 02F + Ta 35,6 = 33,5 o o a (o] s (o) 1 T a 3 L} o a
QPO3255 041 Ta 35,1 za 30.6 2z o4 1 1 a (o) 1 T =z a 1 a7 1
QPO3256 021 R Fr 31.5 aa 281 az o3 1 s ] a (8] 1 rd a 4 a 80 1
QPO3257 061 R Fr 36,8 - 201 25 ke 4 1 2 1 (8] 1 rd 1 4 1 Fazl 2
- - - - - - - -
QPO3296 07 TL r 35,7 E 31,6 21 85 a 2 1 (o) 1 T 1 a 1 80 1
- - - - - - - -
QPO3296_ 25 Ta 36,2 23 32,2 89 z (o] =z (o) 1 T 1 a 1 o 1
QP0O3310.06 Ta 40,0 0 36,7 s 20 1 2 1 (8] 1 & 1 3 1 1
Moyenne
- b - b
Génolypes = 37.3 31.8 BG - 3 (o) T a L 82
Témolns table 35,9 30.1 85 3 (o) T a Fis
Témolns croustilles 35,7 25,6 o3 (o] (o) (&3 a oL
Teéemolns irltes 33.2 25,6 o1 (o] O rd 4 83
Seuwuil
Témolns table 25,6 (&3
Témolns croustilles 2r.2 (&3
Teéemolns irltes 27,2 L3
C.v. D% 12% 5% A%
C.D. Ti% T% T% 89%
ppds (5%) 5% 5% 1% 5%
F(genotypes) 0% 0% 0% 0%
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